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MANUFAKTUR SCHOKOFOTO

CONFISERIE
-UNSERE PASSION

Exquisite Schokoladen und Pralinen
werden in der hauseigenen Manufaktw
von Meisterhand kreiert. Traditionel-
le Rezepturen werden mit modernster
Techno[ogie verarbeitet und zubereitet.

DRUCKEREI QUALITAT

-UNSERE LEIDENSCHAFT -UNSERE PRAMISSE

Eigens entwickelte ~Verfahrenstechnik Verwendung von hochwertigen Rohstof-
ermdglicht den direkten Druck auf die fen und deren sorgfiltige Verarbeitung
weiflen Schokoladen und Fotopralinen. Es ~ im Einklang mit exzellentem Druck und
werden nur streng kontrollierte, wasser- edlem Geschmack. Unser Bestreben je-

basierende Lebensmittelfarben verwendet. den Tag!
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MODERNSTE TECHNOLOGIE HOCHAUFLOSENDER DRUCK

IHRE VORTEILE KNOW-HOW

Eingetragener Handwerksbetrieb Direkter Druck auf feine weifle belgische Schokolade und Fotopralinen

Alle Produkte aus eigener Herste“ung (ohne Konsevviemngsstoffe) Eigens entwickelte Verfahrenstechnik

Traditionelle Rezepturen mit modernster Technologie verarbeitet

Hygienische Arbeitsabliufe durch One-Shot-Technologie

Moderne Epson-Piezo-Technologie
Nur kontrollierte, wasserbasierende Lebensmitte[farben

Pralinen werden ohne industrielle Halbfabrikate zubereitet Mehr als 15 Jahre Erfahrung im digitalen Schokoladendruck

Kurze Lieferzeiten (innerhalb einer Woche)




NACHHALTIG

Unsere einzigartige 70% Zartbitter-
schokolade ,Terra Cacao“ stammt aus
dem besonderen Nachhaltigkeitspro—
gramm “Cocoa Horizon” von Barry Cal-
lebaut. Die Initiative besteht seit 2005
(beteiligt sind 157.000 Kakaobauern).
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SCHOKOLADEN-QUALITAT

VIELFALTIG

In unserer Manufaktw werden nur hoch-
wertige franzosische und belgische Scho-
koladen ﬁ'w die Zuloereitung verwendet.
Jede Pva[inenfd[[ung erhilt ihre spezie“e
Schokolade zur optimalen Geschmacks-

entwicklung.

Schokolade ,Terra Cacao“ ist eine

EDEL

Unsere Vollmilchschokolade aus Venezuela
enthilt iiber 420% Kakaoanteil. Die Sorte hat
ihren Namen von dem Fluss Rio Caribe aus
der Region Sucre. Aus diesem Grund da}f
die Schokolade den Titel ,Edel“ tragen.

wahre Revoluti-

‘Dte verwendete
on. Durch das spezie“e Fermentations- und Tvocknungsverfah—

PRALINENHERSTELLUNG

Wir [egen sehr groﬂen Wert auffeinste Qualitit und absolute Frische.
Fiir die hauseigenen Pm[inenﬂl“ungen werden nur hochwertige
Rohstoffe ausgesucht und verwendet.
Dank unserer One-Shot-Maschine werden die Fotopralinen aus einem Guss hergestellt.
Die Fii“ung und der éiuﬂere Schokoladenmantel werden in einem
Arbeitsgang dosiert. Dadurch haben unsere Pralinen auf dem Transportweg

eine hohe Bruchsicherheit und kommen unbeschadet als Geschenk an.

PRALINENFORMEN UND GROSSEN:

Runde Pralinen: Durchmesser ca. 30 mm (bedruckbare Fliche), Hohe 16 mm.
Karree-Pralinen: ca. 28 mm x 28 mm (bedruckbare Fliche), Héhe 16 mm.
Haltbarkeit: mindestens 6 Wochen und Haselnussnougat 8 Wochen
Alle Pralinenfiillungen ohne Alkohol und ohne Konservierungstoffe.

Auf www.schokofoto.de/youtube erfahren Sie wie Thre Logopraline hergestellt wird.

HASELNUSSNOUGAT KARAMELL

in Edel-Vollmilchschokolade, Venezuela

in Zartbitterschokolade, Terra Cacao

ren wird ein Kakao mit natiirlicher Intensitit gewonnen. Die wundervol-
le Reinheit ﬁihrt Zu einem unvevg[eich[ichen Geschmack von matiirlichen

Schokoladenaromen. Ausgezeichnet mit dem Food 1ngredients Award 201.
KAFFEE PASSTONSFRUCHT

in Zartbitterschokolade, Terra Cacao in weisser belgischer Schokolade
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PRODUKTPORTFOLIO FUR IHREN FIRMENEVENT

IHRE EVENTS IHRE VORTEILE

Give Awaysﬁir Thren Messestand Genussvolle Stéirkungﬁlr Thre Geschéftsbeziehungen

Konferenzen und Tagungen Kostbare Partner pflegen und in Erinnerung bleiben

Mailings- und Werbemafinahmen Zeigen Sie sich von Threr Schokoladenseite

Kundenprisente , Betthupferl oder Dankeschén Thr Anspruch soll sich in der Schokoladenqualitit widerspiegeln
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BESTELLSERVICE / SO GEHTS

24" WEBSHOPBESTELLUNG

UMFANGREICHE AUSWAHL:

Auf unserer Homepage www.schokofoto.de finclen Sie unter der Produktkategorie
,B2B \ Firmen® alle Firmenartikel mit ausfdhr[icher Produktbeschreibung und
Fotos.

BESTELLUNG:

Wir méchten Sie bitten, Thre Bestellung iiber unseren Online-Shop aufzugeben.
Das Bestellen Threr Priisente geht ganz schnell und einfach. Nutzen Sie unseren
erstklassigen Online-Designer bei Threm Wunschprodukt. Fiir jecles Produkt gibt
es eine Fovmatvov[age, in die Sie Thr gewiinschtes Motiv laden und dann entspre-
chend noch anpassen und bearbeiten kénnen.

Grafiker haben die Moglichkeit direkt ein Druck-PDF iiber unseren Uploader
hochzuladen. Bitte beachten Sie dazu unsere Druckspezifikationen unter dem
Bereich ,Download*.

ONLINE HILFE:
Sehr hi[ﬁeich ist auch unsere Online Hi[fe »So geht’s“ oder unser YouTube Kanal
https:/fwww.schokofoto.de/youtube

BESTELLHILFE:

Wihrend unserer Geschiiftszeiten kdnnen Sie uns gerne anrufen und wir helfen
Thnen te[efon[sch weiter. Tel.: 04103-703 1074

ALLGEMEINES

ZAHLUNGSMODALITATEN:

Die Liefemng e}fo[gt gmnds{itzﬁch gegen Vorkasse durch Bankﬁberweisung, So-
fortaberweisung (nur mit Online Banking még[ich) oder Paypa[.

Grofie Firmen und Behdrden kdnnen auf Rechnung beliefert werden (ab 250,00 €
Warenwert brutto und nur innerhalb von Deutschland). Wir behalten uns das Recht
vor, in Ausnahmeﬁiﬂen trotzdem nur gegen Vorkasse zu ﬁeﬁzm‘ Bei Selbstabho-

[bmg kann die Bezah[ung vor Ort ausschlieﬁ[ich in bar e(fo[gen.

MUSTERVERSAND:

Unsere Schokoladen und Pralinenflillungen werden mit grifiter Sorgfalt und ganz
viel handwerklicher Leidenschaft hergestellt. Hiervon méchten wir Sie iberzeugen .
Gerne kinnen Sie auf Anfrage ein Geschmacksmuster erhalten.

Bei grifSeren verbindlichen Auftrigen (ab Warenwert 1.000,00 €) erhalten Sie vor-
ab ein Freigabemuster oder Freigabe-Foto.

DRUCK/CORPORATE IDENTITY:
Da weUZe Schokolade cvemgfarben und nicht rein weiﬁ ist, kommt es zu Farbab-
weichungen vom Original Foto/Logo.
Selbstverstindlich sind wir immer bemiiht, dem Original so nah wie maglich zu

kommen. Gerne kdnnen Sie uns ein Farbmuster per Post zusenden.

VERSANDSERYVICE

LIEFERTERMIN:
Das gewi)mschte Lie;ferdatum geben Sie bei hrer Beste”ung in der Kasse an.

LIEFERZEIT:

In der Regel nach Eingang der Bestellung 4 Arbeitstage*. Thre Sendung wird per
UPS Express-Saver versendlet, kann aber auch in Wedel abgeholt werclen.

*In StofSzeiten (Weihnachten, Ostern usw.) und bei grifieren Auftrigen kann die
Herstellung und Auslieferung einige Tage linger dauern.

VERSANDKOSTEN:

Lig%mng innerhalb von Deutschland:

Wintermonate (o1. September bis 30. April): 6,90 € inkl. MwSt.

Sommermonate (01. Mai bis 31. August): 8,50 € inkl. MwSt.

Bitte beachten Sie die Preise ﬁir das Ausland sowie den ]nse[zmch[ag ﬁlr einige
Regionen in Deutschland.

INDIVIDUELLER VERSAND:
Gerne itbernehmen wir ﬁlv Sie den individuellen Einzelversand. Von Thnen zur

Vevﬁigung gesteﬂte Gmﬁkarten kénnen von uns beigelegt werden. Preis auf An-
frage.

GESTALTUNGSSERVICE

DRUCKVORLAGEN:

Fiir Gmﬁker und Marketingabteihmgen haben wir unter
https://schokofoto.dle/druckdaten-spezifikationen-und-downloads/
entsp rechende Dmckspeziﬁkaﬁonen und Vor[agen hintev[egt.

GESTALTUNGSSERVICE:

Sollte es Thnen nicht mi)'g[ich sein, eine ferﬁge Druckdatei zu erstellen, bieten wir
Thnen unseren Gesta[tungssevvice an.

Preis: 25,00 Euro incl. MwSt. je angefangene Viertelstunde.

Im Preis enthalten ist eine Korrektur.

Im Vorfeld erhalten Sie von uns eine verbindliche Preisauskunft.

UND SO FUNKTIONIERT'S:

Wir benétigen von Thnen:

+ Thren Textentwurf als Word-Datei (wir iibernehmen keine Textkorrektur, Lekto-
rat)

+ Alle gewiinschten Fotos, Logos oder Grafiken als Grafikdatei (Auflésung min. 300
dpi in OriginalgrdfSe)

* Einen Entwuf (als Skizze) oder Gestaltungswunsch (Farben, Anordnungen, etc.)
in Textform

Erst ab lhrer schrifilich erteilten Druckfreigabe beginnt die angegebene Lieferzeit.

VERLEIHEN SIE IHRER SCHOKOLADE EINE EMOTIONELLE BOTSCHAFT

VERKAUFS-UND LIEFERKONDITIONEN

AUSZUG AUS UNSEREN AGB

Priaambel:

Ein SchokoFoto ist ein Foto/Logo, das - aufWunsch mit Text - mit Lebensmitte[farben auf edle be[gische Schokolade gedmckt wird. Der Druck evfo[gt
ausschliefilich auf weifle Schokolade. Da weifle Schokolade cremefarben und nicht rein weifl ist und wir mit streng kontrollierten Lebensmittelfarben
arbeiten, kommt es zu Farbabweichungen vom Original-Foto oder Original-Logo. Dies ist kein Reklamationsgrund.

§1 ALLGEMEINES/GELTUNGSBEREICH:

Simtliche Lieferungen und Leistungen von uns an unsere Kunden erfolgen ausschlieflich auf der Grundlage unserer Verkaufs-, Lieferungs- und
Zahlungsbedingungen. Diese liegen allen Angeboten und Vereinbarungen zwischen uns und unseren Kunden zu Grunde und gelten fiir die Dauer der
gesamten Geschéﬁsve}fbindung als anerkannt. Entgegenstehende oder abweichende Bedingungen unserer Kunden sind nur dann verbindlich, wenn wir
diese schriftlich anerkannt haben. Ein Vertrag kommt erst mit der Anerkennung unserer AGB durch unsere Kunden und mit unserer Annahme der Kun-
denbestellung mit unserer schriftlichen Auftragsbestitigung zu Stande. Nebenabreden, Anderungen, Erginzungen oder Sondervereinbarungen sind nur
ga[tig, wenn wir diese schriftﬁch bestétigen.

§2 PREISE, ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
Alle angegebenen Preise und Angebote sind unverbindlich undﬁ'eib[eibend. Fiir alle Artikel gi[t diejewei[s zum Zeitpunkt der Beste“vmg aktuelle Preis-
liste. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetz[ichen Mehrwertsteuer. Die Mehrwertsteuer wird gesondevt ausgewiesen.

§3 URHEBERRECHTE

Bei allen an uns ﬁbertragenen Daten und Arbeiten wird das Urheberrecht unserer Kunden vorausgesetzt, insbhesondere in Bezug aufdie Rechte Dritter,
an der auf den Fotos abgebildeten Personen oder Gegenstinden. Aus einer etwaigen Urheberrechtsverletzung entstehende Folgen triigt allein der Kunde.
Sollten dritte Personen gegeniiber uns eine Verletzung ihrer Bilderrechte geltend machen, verpflichtet sich der Kunde, uns von simtlichen gegeniiber uns
von dritter Seite ge[tend gemachten Ansprl}ichenﬂeizuste“en und uns etwaige sonstige Schiiden zu ersetzen, soweit der Kunde diese zu vertreten hat.

§4 PFLICHTEN DES KUNDEN

(1) Die Bearbeitung von angelieferten Daten und Bildprodukten des Kunden erfolgt im Rahmen eines technisch automatisierten Verfahrens ohne manuel-
le Vorpriifung und Korrektur durch uns.

(2) Der Kunde garantiert, dass die Inhalte und Materialien einer iibersendeten Datei nicht gegen geltendes Recht verstofien.

§5 VERSAND

Der Versand erfolgt durch UPS oder mit einem von uns beauftragten Transportunternehmen. Sofern sich aus der Auftragsbestitigung nichts anderes
ergi'ot, ist Lieferung Lab Lager* vereinbart. Erwirbt der Kunde die Wareﬁ'w seine gewerb[[che oder beruﬂiche Tz'itigkeit, geht die Gefahr des zuﬁﬂ[[gen Un-
tergangs und der zuféi[ligen VeVsch[echtemng der Ware auf ithn tiber, sobald wir die Ware dem beauftmgten Transportuntemehmen ausgeliefert haben.
Auf VeY[angen des Kunden werden wir die Ware gegen Transportschéiden versichern; die Kosten gehen zu Lasten des Kunden. Bei Verbrauchern geht die
Gefahr des zufﬁ[[igen Untergangs und der zuﬁi[[lgen Versch[echtemng der verkauften Ware auch beim Versendungskauf mit der Ubergabe der Ware auf
den Verbraucher iiber.

§6 BEZAHLUNG:

Die Lieferl,mg erfo[gt gmndsétzﬁch gegen Vorkasse durch Bankfiberweisung, Paypal oder Sofortdbevweisung (Voramssetzung ist ein On[inefoamking
Zugang).

Grofle Firmen und Behdrden werden auf Rechnung beliefert (ab 250,00 Euro Warenwert brutto). Bei Erstbestellern behalten wir uns das Recht vor, trotz-
dem nur gegen Vorkasse zu liefern‘ Bei einem hohen Auftragswert ist eine Anzah[ung erforder[ieh.

§7 HAFTUNG

(1) Fitr andere als durch Ver[etzung von Leben, Ktirper und Gesundheit entstehende Schiden haften wir [eoﬁg[[ch, soweit diese aufvorsétz[ichem oder
grob fahrlissigem Handeln oder auf schuldhafter Verletzung einer wesentlichen Vertragspflicht durch uns oder eines unserer Erfiillungsgehilfen beruht.
Die Haftungsbeschrinkung gilt nicht, wenn dem Produkt eine ausdriicklich zugesicherte Eigenschaft fehlt, Produktfehler dem Kunden gegeniiber ver-
schw[egen worden sind oder wir unseren Vertragspﬂichten nicht nachkommen.

(2) Sofern wir leicht fahrlissig eine wesentliche Vertragspflicht verletzen, ist die Ersatzpflicht auf den typischerweise vorhersehbaren Sachschaden be-
grenzt.

§8 DATENSCHUTZ

Die Daten unserer Kunden werden, soweit geschiftsnotwendig und im Rahmen der DSGVO zu[éissig, bei uns gespeichevt und verarbeitet.

§9 ERFULLUNGSORT/GERICHTSSTAND:

Erfiillungsort und Gerichtsstand fiir beide Seiten ist der Sitz unseres Unternehmens in Wedel; dies gilt nur, sofern der Kunde Kaufmann ist.
SCHLUSSBESTIMMUNGEN:

Es gi[t das Recht der Bundesrepu’oﬁk Deutschland unter Ausschluss des UN»Kaufrechts (CI1SG), unabhéingig davon, aus welchem Staat die Beste”umg
erfolgt.

SALVATORISCHE KLAUSEL

Sollten einzelne Besﬁmmungen dieser Bedingungen nichtig sein oder werden, so bleiben die Bedingungen im Ubvigen wirksam. Anstelle der unwirksa-
men Bestimmungen gelten die einschligigen gesetzlichen Vorschriften.

SchokoFoto Marion Franz e. K.

Industriestr. 25, 22880 Wedel

Telefon 04103 — 7031074, Telefax 04103 — 7031076
Ust-1dNr.: DE226678697, www.schokofoto.de

Angabe zu den Bi[dque”en in diesem Prospekt:
Wir méchten uns bei allen Firmen bedanken, die uns ihre Logos und Fotos zur Vevﬁ,igl,mg geste“t haben.
Auﬂevdem haben wir Fotomaterial von wwwfoto[ia.de verwendet. Die einzelnen Bildnachweise kénnen auf der Homepage im Impressum nachge[esen werden.
Die Pm'tréitfotos sind von www,thefphotokitchen.com
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SchokoFoto Tel.: +49 4103 - 70310-74

Marion Franz e.K. Fax.: +49 4103 - 70310-76

Industriestr. 25 E-mail: info@schokofoto.de

22880 Wedel Web: www.schokofoto.de

Truffel
FOTOPRALINEN

Messeprasente

WEIHNACHTSGESCHENKE
7. SchokoFoto on Tour

Tortendekoration

Schokoladen fiir die Mini-Bar

o2
-
s
—
e,

www.schokofoto.de



