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I H R  PA R T N E R  F Ü R  G E N U S S M A R K E T I N G

individuell & exklusiv



CONFISERIE
- U N S E R E  PA SS I O N

Exquisite Schokoladen und Pralinen 
werden in der hauseigenen Manufaktur 
von Meisterhand kreiert. Traditionel-
le Rezepturen werden mit modernster 
Technologie verarbeitet und zubereitet. 

DRUCKEREI
- U N S E R E  L E I D E N S C H A F T
Eigens entwickelte Verfahrenstechnik 
ermöglicht den direkten Druck auf die 
weißen Schokoladen und Fotopralinen. Es 
werden nur streng kontrollierte, wasser-
basierende Lebensmittelfarben verwendet.

QUALITÄT
- U N S E R E  P R Ä M I SS E

Verwendung von hochwertigen Rohstof-
fen und deren sorgfältige Verarbeitung 
im Einklang mit exzellentem Druck und 
edlem Geschmack. Unser Bestreben je-
den Tag!

M A N U FA K T U R  S C H O K O F O T O



• Direkter Druck auf feine weiße belgische Schokolade und Fotopralinen
• Eigens entwickelte Verfahrenstechnik
• Moderne Epson-Piezo-Technologie
• Nur kontrollierte, wasserbasierende Lebensmittelfarben
• Mehr als 15 Jahre Erfahrung im digitalen Schokoladendruck

KNOW-HOW

M O D E R N S T E  T E C H N O L O G I E H O C H A U F L Ö S E N D E R  D R U C K

• Eingetragener Handwerksbetrieb
• Alle Produkte aus eigener Herstellung (ohne Konservierungsstoffe)
• Traditionelle Rezepturen mit modernster Technologie verarbeitet
• Hygienische Arbeitsabläufe durch One-Shot-Technologie
• Pralinen werden ohne industrielle Halbfabrikate zubereitet
• Kurze Lieferzeiten (innerhalb einer Woche)

IHRE  VORTEILE



S C H O K O L A D E N - Q U A L I TÄT P R A L I N E N H E R S T E L L U N G

N A C H H A LT I G
Unsere einzigartige 70% Zartbitter-
schokolade „Terra Cacao“ stammt aus 
dem besonderen Nachhaltigkeitspro-
gramm “Cocoa Horizon” von Barry Cal-
lebaut. Die Initiative besteht seit 2005 
(beteiligt sind 157.000 Kakaobauern).

V I E L FÄ LT I G
In unserer Manufaktur werden nur hoch-
wertige französische und belgische Scho-
koladen für die Zubereitung verwendet. 
Jede Pralinenfüllung erhält ihre spezielle 
Schokolade zur optimalen Geschmacks-
entwicklung.

E D E L
Unsere Vollmilchschokolade aus Venezuela 
enthält über 40% Kakaoanteil. Die Sorte hat 
ihren Namen von dem Fluss Rio Caribe aus 
der Region Sucre. Aus diesem Grund darf 
die Schokolade den Titel „Edel“ tragen.

Die verwendete Schokolade „Terra Cacao“ ist eine wahre Revoluti-
on. Durch das spezielle Fermentations- und Trocknungsverfah-

ren wird ein Kakao mit natürlicher Intensität gewonnen. Die wundervol-
le Reinheit führt zu einem unvergleichlichen Geschmack von natürlichen 
Schokoladenaromen. Ausgezeichnet mit dem Food Ingredients Award 2011.

Wir legen sehr großen Wert auf feinste Qualität und absolute Frische. 
Für die hauseigenen Pralinenfüllungen werden nur hochwertige 

Rohstoffe ausgesucht und verwendet. 
Dank unserer One-Shot-Maschine werden die Fotopralinen aus einem Guss hergestellt.

Die Füllung und der äußere Schokoladenmantel werden in einem 
Arbeitsgang dosiert. Dadurch haben unsere Pralinen auf dem Transportweg 

eine hohe Bruchsicherheit und kommen unbeschadet als Geschenk an.

PRALINENFORMEN UND GRÖSSEN:
Runde Pralinen: Durchmesser ca. 30 mm (bedruckbare Fläche), Höhe 16 mm.

Karree-Pralinen: ca. 28 mm x 28 mm (bedruckbare Fläche), Höhe 16 mm.

Haltbarkeit: mindestens 6 Wochen und Haselnussnougat 8 Wochen

Alle Pralinenfüllungen ohne Alkohol und ohne Konservierungstoffe.

Auf www.schokofoto.de/youtube erfahren Sie wie Ihre Logopraline hergestellt wird.

HASELNUSSNOUGAT 
in Edel-Vollmilchschokolade, Venezuela

KARAMELL 
in Zartbitterschokolade, Terra Cacao

KAFFEE 
in Zartbitterschokolade, Terra Cacao

PASSIONSFRUCHT 
in weisser belgischer Schokolade



• Give Aways für Ihren Messestand
• Konferenzen und Tagungen
• Mailings- und Werbemaßnahmen
• Kundenpräsente , Betthupferl oder Dankeschön

IHRE  EVENTS

• Genussvolle Stärkung für Ihre Geschäftsbeziehungen
• Kostbare Partner pflegen und in Erinnerung bleiben
• Zeigen Sie sich von Ihrer Schokoladenseite 
• Ihr Anspruch soll sich in der Schokoladenqualität widerspiegeln

IHRE  VORTEILE

F Ü R  I H R E N  F I R M E N E V E N TP R O D U K T P O R T F O L I O



ZAHLUNGSMODALITÄTEN:
Die Lieferung erfolgt grundsätzlich gegen Vorkasse durch Banküberweisung, So-
fortüberweisung (nur mit Online Banking möglich) oder Paypal.
Große Firmen und Behörden können auf Rechnung beliefert werden (ab 250,00 € 
Warenwert brutto und nur innerhalb von Deutschland). Wir behalten uns das Recht 
vor, in Ausnahmefällen trotzdem nur gegen Vorkasse zu liefern. Bei Selbstabho-
lung kann die Bezahlung vor Ort ausschließlich in bar erfolgen. 
MUSTERVERSAND:
Unsere Schokoladen und Pralinenfüllungen werden mit größter Sorgfalt und ganz 
viel handwerklicher Leidenschaft hergestellt. Hiervon möchten wir Sie überzeugen .
Gerne können Sie auf Anfrage ein Geschmacksmuster erhalten. 
Bei größeren verbindlichen Aufträgen (ab Warenwert 1.000,00 €) erhalten Sie vor-
ab ein Freigabemuster oder Freigabe-Foto.
DRUCK/CORPORATE IDENTITY:
Da weiße Schokolade cremefarben und nicht rein weiß ist,  kommt es zu Farbab-
weichungen vom Original Foto/Logo.
Selbstverständlich sind wir immer bemüht, dem Original so nah wie möglich zu 
kommen. Gerne können Sie uns ein Farbmuster per Post zusenden.

LIEFERTERMIN:
Das gewünschte Lieferdatum geben Sie bei Ihrer Bestellung in der Kasse an. 
LIEFERZEIT:
In der Regel nach Eingang der Bestellung 4 Arbeitstage*. Ihre Sendung wird per 
UPS Express-Saver versendet, kann aber auch in Wedel abgeholt werden. 
*In Stoßzeiten (Weihnachten, Ostern usw.) und bei größeren Aufträgen kann die 
Herstellung und Auslieferung einige Tage länger dauern. 
VERSANDKOSTEN:
Lieferung innerhalb von Deutschland:
Wintermonate (01. September bis 30. April): 6,90 € inkl. MwSt.
Sommermonate (01. Mai bis 31. August): 8,50 € inkl. MwSt.
Bitte beachten Sie die Preise für das Ausland sowie den Inselzuschlag für einige 
Regionen in Deutschland.

INDIVIDUELLER VERSAND:
Gerne übernehmen wir für Sie den individuellen Einzelversand. Von Ihnen zur 
Verfügung gestellte Grußkarten können von uns beigelegt werden. Preis auf An-
frage.

UMFANGREICHE AUSWAHL:
Auf unserer Homepage www.schokofoto.de finden Sie unter der Produktkategorie 
„B2B | Firmen“ alle Firmenartikel mit ausführlicher Produktbeschreibung und 
Fotos.
BESTELLUNG:
Wir möchten Sie bitten, Ihre Bestellung über unseren Online-Shop aufzugeben. 
Das Bestellen Ihrer Präsente geht ganz schnell und einfach. Nutzen Sie unseren 
erstklassigen Online-Designer bei Ihrem Wunschprodukt. Für jedes Produkt gibt 
es eine Formatvorlage, in die Sie Ihr gewünschtes Motiv laden und dann entspre-
chend noch anpassen und bearbeiten können.
Grafiker haben die Möglichkeit direkt ein Druck-PDF über unseren Uploader 
hochzuladen. Bitte beachten Sie dazu unsere Druckspezifikationen unter dem 
Bereich „Download“.
ONLINE HILFE:
Sehr hilfreich ist auch unsere Online Hilfe „So geht´s“ oder unser YouTube Kanal 
https://www.schokofoto.de/youtube
BESTELLHILFE:
Während unserer Geschäftszeiten können Sie uns gerne anrufen und wir helfen 
Ihnen  telefonisch weiter. Tel.: 04103-703 1074

DRUCKVORLAGEN:
Für Grafiker und Marketingabteilungen haben wir unter 
https://schokofoto.de/druckdaten-spezifikationen-und-downloads/
entsprechende Druckspezifikationen und Vorlagen hinterlegt.
GESTALTUNGSSERVICE:
Sollte es Ihnen nicht möglich sein, eine fertige Druckdatei zu erstellen, bieten wir 
Ihnen unseren Gestaltungsservice an.
Preis: 25,00 Euro incl. MwSt. je angefangene Viertelstunde.
Im Preis enthalten ist eine Korrektur.
Im Vorfeld erhalten Sie von uns eine verbindliche Preisauskunft. 
UND SO FUNKTIONIERT´S:
Wir benötigen von Ihnen:
• Ihren Textentwurf als Word-Datei (wir übernehmen keine Textkorrektur, Lekto-
rat)
• Alle gewünschten Fotos, Logos oder Grafiken als Grafikdatei (Auflösung min. 300 
dpi in Originalgröße)
• Einen Entwurf (als Skizze) oder Gestaltungswunsch (Farben, Anordnungen, etc.) 
in Textform
Erst ab Ihrer schriftlich erteilten Druckfreigabe beginnt die angegebene Lieferzeit.

B E S T E L L S E R V I C E  /  S O  G E H T S

VERLEIHEN S IE  IHRER SCHOKOLADE E INE  EMOTIONELLE  BOTSCHAFT

AUSZUG AUS UNSEREN AGB
Präambel:
Ein SchokoFoto ist ein Foto/Logo, das - auf Wunsch mit Text - mit Lebensmittelfarben auf edle belgische Schokolade gedruckt wird. Der Druck erfolgt 
ausschließlich auf weiße Schokolade. Da weiße Schokolade cremefarben und nicht rein weiß ist und wir mit streng kontrollierten Lebensmittelfarben 
arbeiten, kommt es zu Farbabweichungen vom Original-Foto oder Original-Logo. Dies ist kein Reklamationsgrund.
§1 ALLGEMEINES/GELTUNGSBEREICH:
Sämtliche Lieferungen und Leistungen von uns an unsere Kunden erfolgen ausschließlich auf der Grundlage unserer Verkaufs-, Lieferungs- und 
Zahlungsbedingungen. Diese liegen allen Angeboten und Vereinbarungen zwischen uns und unseren Kunden zu Grunde und gelten für die Dauer der 
gesamten Geschäftsverbindung als anerkannt. Entgegenstehende oder abweichende Bedingungen unserer Kunden sind nur dann verbindlich, wenn wir 
diese schriftlich anerkannt haben. Ein Vertrag kommt erst mit der Anerkennung unserer AGB durch unsere Kunden und mit unserer Annahme der Kun-
denbestellung mit unserer schriftlichen Auftragsbestätigung zu Stande. Nebenabreden, Änderungen, Ergänzungen oder Sondervereinbarungen sind nur 
gültig, wenn wir diese schriftlich bestätigen.
§2 PREISE, ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
Alle angegebenen Preise und Angebote sind unverbindlich und freibleibend. Für alle Artikel gilt die jeweils zum Zeitpunkt der Bestellung aktuelle Preis-
liste. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Die Mehrwertsteuer wird gesondert ausgewiesen.
§3 URHEBERRECHTE
Bei allen an uns übertragenen Daten und Arbeiten wird das Urheberrecht unserer Kunden vorausgesetzt, insbesondere in Bezug auf die Rechte Dritter, 
an der auf den Fotos abgebildeten Personen oder Gegenständen. Aus einer etwaigen Urheberrechtsverletzung entstehende Folgen trägt allein der Kunde. 
Sollten dritte Personen gegenüber uns eine Verletzung ihrer Bilderrechte geltend machen, verpflichtet sich der Kunde, uns von sämtlichen gegenüber uns 
von dritter Seite geltend gemachten Ansprüchen freizustellen und uns etwaige sonstige Schäden zu ersetzen, soweit der Kunde diese zu vertreten hat.
§4 PFLICHTEN DES KUNDEN
(1) Die Bearbeitung von angelieferten Daten und Bildprodukten des Kunden erfolgt im Rahmen eines technisch automatisierten Verfahrens ohne manuel-
le Vorprüfung und Korrektur durch uns. 
(2) Der Kunde garantiert, dass die Inhalte und Materialien einer übersendeten Datei nicht gegen geltendes Recht verstoßen.
§5 VERSAND
Der Versand erfolgt durch UPS oder mit einem von uns beauftragten Transportunternehmen. Sofern sich aus der Auftragsbestätigung nichts anderes 
ergibt, ist Lieferung „ab Lager“ vereinbart. Erwirbt der Kunde die Ware für seine gewerbliche oder berufliche Tätigkeit, geht die Gefahr des zufälligen Un-
tergangs und der zufälligen Verschlechterung der Ware auf ihn über, sobald wir die Ware dem beauftragten Transportunternehmen ausgeliefert haben. 
Auf Verlangen des Kunden werden wir die Ware gegen Transportschäden versichern; die Kosten gehen zu Lasten des Kunden. Bei Verbrauchern geht die 
Gefahr des zufälligen Untergangs und der zufälligen Verschlechterung der verkauften Ware auch beim Versendungskauf mit der Übergabe der Ware auf 
den Verbraucher über.
§6 BEZAHLUNG:
Die Lieferung erfolgt grundsätzlich gegen Vorkasse durch Banküberweisung, Paypal oder Sofortüberweisung (Voraussetzung ist ein Onlinebanking 
Zugang).
Große Firmen und Behörden werden auf Rechnung beliefert (ab 250,00 Euro Warenwert brutto). Bei Erstbestellern behalten wir uns das Recht vor, trotz-
dem nur gegen Vorkasse zu liefern. Bei einem hohen Auftragswert ist eine Anzahlung erforderlich.
§7 HAFTUNG
(1) Für andere als durch Verletzung von Leben, Körper und Gesundheit entstehende Schäden haften wir lediglich, soweit diese auf vorsätzlichem oder 
grob fahrlässigem Handeln oder auf schuldhafter Verletzung einer wesentlichen Vertragspflicht durch uns oder eines unserer Erfüllungsgehilfen beruht. 
Die Haftungsbeschränkung gilt nicht, wenn dem Produkt eine ausdrücklich zugesicherte Eigenschaft fehlt, Produktfehler dem Kunden gegenüber ver-
schwiegen worden sind oder wir unseren Vertragspflichten nicht nachkommen.
(2) Sofern wir leicht fahrlässig eine wesentliche Vertragspflicht verletzen, ist die Ersatzpflicht auf den typischerweise vorhersehbaren Sachschaden be-
grenzt.
§8 DATENSCHUTZ
Die Daten unserer Kunden werden, soweit geschäftsnotwendig und im Rahmen der DSGVO zulässig, bei uns gespeichert und verarbeitet.
§9 ERFÜLLUNGSORT/GERICHTSSTAND:
Erfüllungsort und Gerichtsstand für beide Seiten ist der Sitz unseres Unternehmens in Wedel; dies gilt nur, sofern der Kunde Kaufmann ist.
SCHLUSSBESTIMMUNGEN:
Es gilt das Recht der Bundesrepublik Deutschland unter Ausschluss des UN-Kaufrechts (CISG), unabhängig davon, aus welchem Staat die Bestellung 
erfolgt.
SALVATORISCHE KL AUSEL
Sollten einzelne Bestimmungen dieser Bedingungen nichtig sein oder werden, so bleiben die Bedingungen im Übrigen wirksam. Anstelle der unwirksa-
men Bestimmungen gelten die einschlägigen gesetzlichen Vorschriften.

SchokoFoto Marion Franz e. K.
Industriestr. 25, 22880 Wedel
Telefon 04103 – 7031074, Telefax 04103 – 7031076
Ust-IdNr.: DE226678697, www.schokofoto.de

V E R K AU F S - U N D  L I E F E R KO N D I T I O N E N

Angabe zu den Bildquellen in diesem Prospekt:
Wir möchten uns bei allen Firmen bedanken, die uns ihre Logos und Fotos zur Verfügung gestellt haben.

Außerdem haben wir Fotomaterial von www.fotolia.de verwendet. Die einzelnen Bildnachweise können auf der Homepage im Impressum nachgelesen werden.
Die Porträtfotos sind von www.the-photokitchen.com

24 H WEBSHOPBESTELLUNG VERSANDSERVICE

ALLGEMEINES GESTALTUNGSSERVICE



SchokoFoto
Marion Franz e.K.
Industriestr. 25
22880 Wedel

Tel.:  +49 4103 - 70310-74
Fax.: +49 4103 - 70310-76
E-mail: info@schokofoto.de
Web: www.schokofoto.de

Give away´s

Messepräsente
I n c e n t i v e s
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W E I H N A C H T S G E S C H E N K E

Schoko laden  fü r  d i e  Min i -Bar

F O T O P R A L I N E N
Konferenz-Pralinen

SCHOKOLADENVISITENKARTEN

SchokoFoto on Tour
Tortendekoration

Tr ü f f e lSchokoladen-Menükarten

Namenskar ten

www.schokofoto.de


